
茶来未では、“日常づかいの和”である日本茶をあらためて楽しく学ぶことにより、
和の文化や作法などを楽しく身につけられる日本茶教室を開催しております。

芽茶・粉茶・茎茶・深蒸し・普通蒸し・焙じ茶・その他・を試飲
それらのお茶を組み合わせて、“世界でたった一つのお茶”を作ります

ほうじ茶・柚子茶など寒い季節にほっこりするお茶のあれこれ

お茶の薬効をしり、特徴のあるお茶を飲んでみる

お茶と季節の和菓子のいろいろを比べて愉しむ
抹茶と季節の上生菓子、玉露と干菓子、煎茶といろいろ・・・

抹茶の成り立ちを知り、手軽に美味しく点てる技(わざ)を知る
優雅な「しぐさ美人」になるための和の作法も学びます

各茶産地の新茶を飲み比べて愉しむ
あなたのお気に入りの新茶をみつけましょう

１１月２３日

１２月２８日

２月２２日

３月２２日

４月２６日

５月２４日

茶組みあそび

暖をよぶ ほっこりなお茶

お茶で美しく健康に

お茶とお菓子の組み合わせ

抹茶その世界

新茶をめでる

２００８年１１月～２００９年５月 第４日曜日 ＜全6回＞ ※１月はお休み am１０：００～１１：３０

1回４千円／ 3回で1万円„初回に前払い‟ ＜予約制・カード決済はできません＞

5名様

鎌倉 若宮大路 茶来未

早川博子

NPO法人日本茶インストラクター協会 日本茶インストラクター „02-0338‟
日本茶ｱﾄﾞﾊﾞｲｻﾞｰ専任講師„茶業のあらまし・ｲﾝｽﾄﾗｸｼｮﾝ技術論・茶の化学・茶の淹れ方‟
裏千家茶道専任講師

日時 ：

費用 ：

定員 ：

場所 ：

講師 ：

若宮 茶塾

＜茶を愉しむコース＞

www.chakumi.com

【カリキュラム】


